~ VIAGGIODEISENSI DI MAR’E"' e e

: R ;DEGUSTAZIONE DI PESCE CON 3 ANTIPASTI 2 PRIMI ED 1 SECONDO

'-":.""VIAGGIUDEISENSIDITERRA " e

R DEGUSTAZIONE DI CARNE CON 3 ANTIPASTI, 2 PRIMI ED 1 SECONDO

o VIAG.G-.IAMU.LUNT-ANU PER scqggs[gg Jjnuylgjyo 1006
[T .

TUTTI I NOSTRI MENU COMPRENDONO PREDESSERT E DESSERT
NON COMPRENDONO COPERTO E BEVANDE

~ DEGUSTAZIONI

% vins

DEGUSTAZIONE DI 4 CALICH Al
DEGUSTAZIONE DI 6 CALICI 30€



MENU
// K 4

ANTIPASTI |

v SELEZIUNE DI ANTIPASTI

o - SELEZIONE D4 ANTIPASTI 20 CARNEEZDI PESCE A

 HOREDIZUCCA 1\

5 _RIPENO DIRICUTTA QLIVE E: B/-\SILICU C[]N CREMA Ol SEDANO R/-\PA E PAPRIKA AFFUMIGATAI

OTATAIDIMANZO T2

CREMA I]I ZUGCHINE CIPDLLA MAR'INATA E CHIPS DI TUPINAMBUR

i GROSTUNE CUN ANATRA AFFUMlCATA 1\7\12

~ ASPARAGI E PETALIDI PECURINU .

CON GREMA DI MELANZANE

POLPETTA ALLA ASCULANA 1\7 o

BACCALA IN TEMPURA 1\4\8

CREMA DI POMODORO, STRACCIATELLA E PAPRIKA

TATAKI DI TONNO 1\2\7

FAVE, MENTA, CIPOLLA MARINATA ECOLATURA DI ALICI ALLAGLIO NERO

CALAMARI ALLA PIASTRA 1\4\7

CON CREMA DI PANE ALL AGLIO NERO E CREMA DI ZUCCHINE

20

9

126

126

126

128

12€

126



MENU
//Kzé

- 3 3 gt .3 - canabate s R R e T
e -
8 P 2

STROZZAPRET| 1\7\8

- . PESTODI PISTACCHI BASILICG LIMONE, CHIPS DI TUPINAMBURESTRACCIATELLA'-

o -ff-""'f'fnﬂEccHlEnE 1\3\7

S RME OURNGIALEE PECORNO

RSN\

353 SALSICCIA FATTORIA FUEILI PUM[][][]RIGIALLI OLIVE LECCINUEBASILIC[]

TURTELLUNI 1\2\3\7

o GAMBERD-RASSS, RICUTTA E ARANGIA. IN CREMA ] CROSTACEI

- --GNUCGHETTH\Z\M

o PERSICO, LIME, POMODORO ARROSTU RICCI DI MAREEBRICI[]LE ] PANE -

SECONDI

FILETTO DI MAIALE 7\12

CREMA DI ASPARAGI E SADANO, BB[] ED IL SUO FONDO

TAGLIATA DI ANGUS ARGENTINO 7\12

FAVE E TALEGGIO

POLPO ALLA PIASTRAT\2\/

GREMA DI CECI, SPINACI; CREMA DI PREZZEMOLO E TARTUFO

FRITTURA 1\2\A\14

DI CALAMAR}E MAZZANCOLLE CON VERDURE CROCCANTI

13€.

136

S

156

{56

18€

256

24

166



i |V|ENU'
_ /// K 4
- :coNTan EFRITTI
PATATE ARROSTO

CICORIA RIPASSATA
__ CAPONATADI VERI]URE

~ INSALATAVERDE
. -_INSALATAMISTA i
~ PATATEFRITTE

OLIVE ALLA I-\SCULANA 1\3\7 |
MUZZARELLE FRITTE 1\3\7
- CREMEFRITTEIN\7 -

~ FRITTO MISTO 1\3\7

MOZZARELLE, OLIVE, CREME, P/-\TATE'EkVERDURE PASTELLATE

DOLCI

GIARDINO DI SALSI1\3\

PIETRA DI CREMA PASTICCERA, TERRA DI CACAO E MOUSSE DI FRUTTI ROSSI

LINGOTTO AL VARNELLIT\3\7

CON CRUMBLE DI FROLLA AL CARAMELLO E CIOCCOLATO FONDENTE

CANNOLO 1\3\/

MOUSSE DI RICOTTA, GOCCIE DI CIOCCOLATO E CONFETTURA DI ARANCE

SEMIFREDDO 1\3\7

PISTACCHIO E NUTELLA

TIRAMISU 1\3\7

CREMA AL MASCAROPONE, ORO SAIWA AL CAFFE E CACAO

4€
4€
4€
4€
4€

56
5

i

10€

A
78
78
[

o€



	MENU
	Degustazioni
	VIAGGIO DEI SENSI DI MARE
	DEGUSTAZIONE DI PESCE CON 3 ANTIPASTI, 2 PRIMI ED 1 SECONDO

	50€
	VIAGGIO DEI SENSI DI TERRA
	DEGUSTAZIONE DI CARNE CON 3 ANTIPASTI, 2 PRIMI ED 1 SECONDO

	45€
	VIAGGIAMO LONTANO PER SCOPRIRE IL VICINO
	100€
	50€
	PIZZE E SENSAZIONI
	TUTTI I NOSTRI MENÙ COMPRENDONO PREDESSERT E DESSERT NON COMPRENDONO COPERTO E BEVANDE
	degustazioni


	Di vino
	degustazione di 4 calici
	degustazione di 6 calici
	20€
	30€


	MENÙ
	alla Carta
	ANTIPASTI
	selezione di antipasti
	20€
	1\7

	fiore di zucca
	9€
	tataki di manzo
	12€
	crostone con anatra affumicata
	1\7\12

	12€
	polpetta alla ascolana
	1\7

	12€
	Baccalà in tempura
	1\4\8

	12€
	tataki di tonno
	1\2\7

	calamari alla piastra
	1\4\7

	12€
	12€



	MENÙ
	alla Carta
	PRIMI
	1\7\8
	strozzapreti
	13€
	orecchiette
	1\3\7

	13€
	fusilloni
	13€
	1\3\12

	tortelloni
	15€
	1\2\3\7

	gnocchetti
	15€
	1\2\14


	SECONDI
	7\12
	filetto di maiale
	7\12

	tagliata di angus argentino
	Polpo alla piastra
	1\2\7
	1\2\4\14

	frittura
	18€
	25€
	24€
	16€



	MENÙ
	alla Carta
	CONTORNI E FRITTI
	patate arrosto
	4€
	cicoria ripassata
	4€
	caponata di verdure
	4€
	insalata verde
	4€
	insalata mista
	4€
	patate fritte
	4€
	olive alla ascolana
	1\3\7

	5€
	mozzarelle fritte
	1\3\7

	5€
	creme fritte
	1\3\7

	5€
	fritto misto
	1\3\7

	10€

	DOLCI
	giardino di salsì
	7€
	1\3\7
	1\3\7

	lingotto al varnelli
	7€
	cannolo
	1\3\7

	7€
	semifreddo
	7€
	1\3\7

	tiramisù
	5€
	1\3\7





